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En el otofio de 2014, un anuncio publicitario con el titulo de “La gastronomia mexicana en movimiento”, fue subido
a las redes sociales como parte de una campafia encargada por el Consejo de Promocion Turistica de México.
Esta actividad refleja el creciente interés de los organismos gubernamentales en la comida y las costumbres
alimentarias como potenciales productos turisticos después de que la comida mexicana tradicional fue inscrita en
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la lista de Patrimonio Inmaterial de la Humanidad en 2010. El anuncio forma parte de una estrategia mas amplia
del gobierno dedicada a promover el turismo patrimonial para dar una nueva imagen al pais, reforzar el orgullo
nacional y contribuir al desarrollo social y econdmico sostenible de México. Con el apoyo de actores globales
como la UNESCO y el Banco Mundial, estas politicas culturales hacen hincapié en el atractivo de las culturas
alimentarias locales en una forma gentrificada de la gastronomia local que se ha aplicado en mdultiples regiones
posrevolucionarias y antes conflictivas de América Latina como Per( y Colombia. Enfatizar dicho atractivo es
propio de las nuevas tendencias de la industria turistica mundial, y en ello se basa la gastrodiplomacia actual, con
su variedad mexicana incluida.

More [2]

Source URL: https://www.etnologia.uw.edu.pl/en/node/6681

Links
[1] https://www.etnologia.uw.edu.pl/en/node/6681
[2] https://con-temporanea.inah.gob.mx/del_oficio_Renata E_Hryciuk_num17

Page 2 of 2



